
　�魚の値
ね

段
だん

がどのように決められるのか、食
しょく

卓
たく

に届
とど

くまでの費用をもとにして考え、話し合ってみよう。

（かかる費用）
漁師
魚市場

輸送する人　
魚を売る人

生
産
地

輸
送

消
費
地

保冷コンテナへの積み込み氷を入れて箱づめ

魚をとって水あげする

せりなどで値段が決まる 仲おろし業者は買いやすい量や大きさで販
はん

売
ばい

島外の市場などへ輸送する

箱につめて送る（出荷する）

仲おろし業者の店築
つき

地
じ

のせり

船で保冷コンテナ
を送る

ムロアジ漁 魚の種類や大きさ別にわける

トラックで運ぶ
市場での荷おろし

加工業者 スーパー
魚屋

飲食店

漁業者

輸送業者

　　②
小売店・飲食店

　
　
③
　

　　①

　�魚を輸送する人はどんな工夫をしているのでしょう。気がついたことを書いてみよう。

　�あいている の①②③に次のことばをあてはめてみよう。

ア　消費者　　　　イ　漁業協同組合　　　　ウ　卸
おろし

売
うり

市場
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「発見！東京おさかな探検隊」 2-2ワークシート 輸送の工夫と費用


